
    A GRADO, SULLA SPIAGGIA IN RIVA AL MARE,  
CUCINERANNO DAVANTI A VOI ALCUNI TRA  
I MIGLIORI CHEFS, VIGNAIOLI E ARTIGIANI DEL 
GUSTO DEL FRIULI VENEZIA GIULIA.  
INSIEME RAPPRESENTANO LE ECCELLENZE 
DELLA NOSTRA REGIONE.
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Az. Agr. Sara Devetak 
Consorzio Montasio 
Consorzio Olio EVO FVG 
Da Nonno Carletto 
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NOLEGGIO ARTICOLI CATERING

I Partner Tecnici:

c/o Studio Commercialisti 
Via Marangoni 60 - 33100 Udine 

Tel. +39 0432 530052 
www.friuliviadeisapori.it  
info@friuliviadeisapori.it

friuli  
venezia  
giulia  
via Dei  
sapori

LAVANDERIA INDUSTRIALE

DISTILLATA
CON METODO

100
ARTIGIANALE

ZERO
CARAMELLO

DA 26 ANNI RACCONTIAMO 
LA STORIA DELLA NOSTRA TERRA  

ATTRAVERSO LA CUCINA  
E I SUOI VINI

friuli venezia giulia  
via Dei sapori

 
LUGLIO 

2026 

28 A GRADO “On The Beach“ 
PER GODERSI  
LA “CUCINA D’ESTATE“  
IN RIVA AL MARE

Con il  
patrocinio di

27 > Friul Trota 
        San Daniele del Friuli /UD 
 
La Regina di San Daniele e i suoi gioielli. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
 
28 > Jolanda De Colò 
        Palmanova /UD 
 
Osso collo di Mangalica. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
 
29 > La Blave di Mortean      
        Mortegliano /UD       
 
Polenta La Blave di Mortean con Montasio mezzano.  
Polenta La Blave di Mortean con baccalà mantecato.  
Crostini al mais La Blave di Mortean con baccalà  
mantecato. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
 
30 > Consorzio Montasio 
        Codroipo /UD 
 
Montasio mezzano.          
Montasio stagionato. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
31 > IO Prosciutto srl 
        San Daniele del Friuli /UD 
 
San Daniele 252 stagionatura 18 mesi. 
San Daniele 252 stagionatura 36 mesi. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
 
32 > Valle del Lovo 
        Carlino /UD 
 
Carpaccio di branzino affumicato al legno di faggio. 
Carpaccio di branzino marinato all'aneto. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
33 > Rizzo Bistrot & Caffè 
        Tarcento /UD 
 
Assortimento di pasticceria. 
 
 

34 > L’Antica Ricetta 
        Cormòns /GO 
 
Gubana di Cormòns..Macarons dolci.  
Bicchierino Tinel. 
 
San Zuan Elisir di noci 
 
 
35 > Meesoo 
        Chions /PN 
 
Tiramisù Classico: savoiardi al caffè, crema tiramisù  
e cacao. MEESOO Kafé: caffè espresso Oro Caffè, 
crema tiramisù e cacao.  
Tiramisù al pistacchio: savoiardi al caffè, crema  
mascarpone & pistacchio e granella di pistacchio.  
Tiramisù al caramello salato: savoiardi al caffè,  
crema mascarpone & caramello salato e scaglie 
di cioccolato fondente.  
 
36 > Da Nonno Carletto 
        Udine 
 
Gelato al rosmarino con olio del consorzio FVG  
e sale marino. Sorbetto Domori e Midolini 15 anni. 
Sorbetto alla mora di Tavagnacco. Sorbetto al mirtillo  
e timo. Sorbetto al pomodoro e basilico. 
Granita all’aperitivo Nonino. Gelato allo strudel di 
mele e frutti di bosco. 
 
37 > Fonte Corte Paradiso 
        Pocenia /UD 
 
La Aghe dal Friûl 
Acqua Minerale Fonte Corte Paradiso. 
 
38 > Oro Caffè 
        Udine 
 
Caffè Freddo Freeze:  
caffè 100% Arabica estratto a freddo con il metodo 
cold brew. Al palato si distingue per le sue note  
morbide e aromatiche, con una texture vellutata  
e un gusto fresco e persistente. 
Caffè Biologico in Grani: miscela di Caffè Arabica  
e Robusta, dal gusto equilibrato e rotondo, con crema  
compatta e sentori di nocciola e cioccolato. 
 
39 > Nonino Distillatori 
        Percoto /UD 
 
L’Aperitivo Nonino Botanical Spritz 
L’Aperitivo Nonino BotanicalDrink 100% VEGETALE 
/ Bollicine / Ghiaccio / Scorza di limone 
NONINOLITALIANO – Grappa cocktail 
Grappa Nonino Monovitigno® Moscato / Cordiale  
Neroli / Ginger ale / Ghiaccio 
Amaro Nonino Quintessentia® on the rocks 
Grappa Nonino Monovitigno® e Riserva

Serata elegante sulla sabbia  
e …“in infradito“



16 > Il Grappolo d’Oro 
        Arba /PN 
 
BTC Burger "Il frico panino". 
 
Edi Keber 
Collio Bianco / Doc Collio 
 
Il dolce 
Bavarese al fieno "Altivul" lingue di gatto  
e la terra alla gianduia. 
 
17 > La Torre 
        Spilimbergo /PN 
 
Filetto di sgombro affumicato su insalata di peperoni 
fermentati. 
 
Castello di Spessa 
Joy Pinot grigio Ramato / Doc Collio 
 
Il dolce 
Cancassen di ananas speziato, spuma di frutti tropicali  
e polvere di menta. 
 
18 > Le Fucine Gourmet 
        Buttrio /UD 
 
Raviolo di asìn e melone. Raviolo ripieno di formaggio 
asìn, prosciutto crudo e melone marinato. 
 
Sirch 
Cladrecis Bianco / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Pannacotta basilico e lamponi. 
 
19 > Lokanda Devetak  
        San Michele del Carso /GO 
 
Tagliatelle di palacinke con il nostro pestat  
e salsa di cipolle. 
  
Vistorta Conte Brandolini D’Adda 
Friulano Doc Biologico / Doc Friuli 
 
Il dolce 
Dolce dell'amicizia. 
 
20 > Motus Contemporary Bistrot 
        Grado /GO 
 
Magnum di pesce azzurro, salicornia  
e bitter all'assenzio marino. 
 
Livio Felluga 
Sauvignon Potentilla / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Sorbetto al peperone, gelatina al the nero affumicato  
e aceto balsamico invecchiato 5 anni.

21 > San Michele  
        Fagagna /UD 
 
Sgombro marinato, melone, yogurt  
e profumo dell'artemisia. 
 
Conte D’Attimis-Maniago 
Malvasia / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Dolce tentazione. 
 
22 > Tre Merli 
         Trieste 
 
Gazpacho di anguria, tartare di gambero  
e crumble di pane di segale. 
 
Marco Felluga - Russiz Superiore 
Pinot Bianco Russiz Superiore / Doc Collio 
 
Il dolce 
Gelato allo yogurt magro, olio istriano,  
aceto balsamico e sale di Pirano. 
 
23 > Vitello D’Oro 
        Udine 
 
Riso, cocco, gamberi e berberè.  
Risotto al latte di cocco, capperi, gel di limone,  
gamberi pastorizzati e berberè.   
 
La Viarte 
Friulano / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Diplomatica per Nonino. 
 
 
 
 
24 > Eugenio Collavini 
        Corno di Rosazzo /UD 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
25 > Az. Agr. Sara Devetak 
        San Michele del Carso /GO 
 
Confetture e miele. 
 
26 > Consorzio Produttori Olio EVO FVG 
        Martignacco /UD 
 
Il Consorzio Produttori Olio EVO FVG presenta  
un blend con persistenti sentori di fruttato verde, 
amaro e piccante. Per celebrarne l'eccellenza  
propone per l'occasione un accostamento audace  
e fuori dagli schemi con un accattivante sorpresa:  
lasciatevi tentare! 

11 > Casa Valcellina 
        Montereale Valcellina /PN 
 
Gambero in camicia di lardo di Sauris,  
spuma alle erbe, pane croccante e olio al limone. 
 
Albino Armani 
Ribolla gialla brut metodo classico / Doc Friuli 
 
Il dolce 
Torta pere cioccolato.  
 
12 > Costantini 
        Collalto di Tarcento /UD 
 
Melanzana alla parmigiana con crema di burrata  
e salsa al basilico.  
 
Jermann 
Capo Martino / Doc Collio 
 
Il dolce 
Crema agli agrumi con crumble alle mandorle,  
pesche caramellate e gel alla menta. 
 
13 > Da Alvise 
        Sutrio /UD 
 
Lingua e Tonno. Lingua salmistrata e salsa tonnata.  
 
Petrussa 
Schioppettino / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Il Meluc di Mont (mela, saraceno e pino mugo). 
 
14 > Da Nando 
        Mortegliano /UD 
 
Lagarto di Maiale con Cipolla  
di Cavasso in Agro e Kren. 
 
Ermacora 
Schioppettino / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Pesche alla griglia, namelaka di cioccolato bianco  
e amaretto.  
 
15 > Enoteca di Buttrio 
        Buttrio /UD 
 
Ricciola, finocchio, arancia. 
 
Dario Coos 
Ribolla gialla / Doc Friuli-Colli orientali  
 
Il dolce 
Pavlova albicocche yogurt lime.

6 > Al Ponte 
      Gradisca d’Isonzo /GO 
 
Pennacci stesi a mano, pesto all'aglio orsino,  
battuta di tonno e olive Carsoline. 
 
Gradis’ciutta 
Chardonnay / Doc Collio 
 
Il dolce 
Crostatina mandorle e fichi 
 
7 > All’Androna 
      Grado /GO 
 
Parmigiana di Pesce Spada - Pesto al Timo.  
 
Forchir 
Pinot grigio ramato Rosadis / IGT Venezia Giulia 
 
Il dolce 
Anguria, ghiaccio, polvere di Liquirizia.  
 
8 > Alla Luna 
      Gorizia 
 
Calamardella 
Il calamaro sgionfo … farcito di mortadella e menta,  
con gel di aceto di casa e inchiostro. 
 
Nero Magis 
Nero Magis / Doc Friuli-Colli orientali  
 
Il dolce 
Piarsolada. Pesche con gelatina  
di vino terrano cotto e crumble al timo.  
 
9 > Caffetteria Torinese 
      Palmanova /UD 
 
Vado a pescare il cefalo in laguna: cefalo, pane alghe. 
 
Livon 
Soluna Malvasia / Doc Collio 
 
Il dolce 
Madeleine, mandorla, nettarine caramellate.  
 
10 > Carnia 
        Venzone /UD 
 
Cous Cous alle verdure con petto di faraona  
ai semi di sesamo.  
 
Zidarich 
Vitoska / Doc Carso 
 
Il dolce 
Crumble al caramello salato con cheesecake al lime  
e galeè alle pesche. 

1 > AB Osteria Contemporanea  
      Lavariano /UD 
 
Insalata di rape, peperoni, salsa tonnata,  
katsuobushi e alghe. 
 
Venica & Venica 
Pinot Bianco Talìs / Doc Collio 
 
Il dolce 
Torta di polenta e uvetta.  
 
2 > Ai Fiori  
      Trieste 
 
Tartare di gamberi e lime con pane ai crostacei. 
 
Pascolo 
Sauvignon / Doc Collio 
 
Il dolce 
Cheesecake e frutta.  
 
3 > Al Gallo  
      Pordenone 
 
Fregola, battuta di frutti di mare  
e bottarga di muggine. 
 
Picech 
Friulano / Doc Collio  
 
Il dolce 
Figomoro di Caneva caramellato, crema di panna  
e crumble alla grappa Nonino. 
 
4 > Al Grop  
      Tavagnacco /UD 
 
Risotto ai peperoni e polvere di cappero. 
 
Di Lenardo 
Sauvignon / IGT Venezia Giulia 
 
Il dolce 
Cheesecake ai lamponi. 
 
5 > Al Paradiso 
      Paradiso di Pocenia /UD 
 
Sandwich di pane alla camomilla,  
speck di trota, lattuga di mare e mayo al kren.  
 
Eugenio Collavini 
Oltre il giardino. Sauvignon / Doc Collio 
 
Il dolce 
Panna cotta alle more, namelaka al latte di capra,  
olio alla rucola.
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