
ACCAREZZATI DAL CANTO DEL MARE SULLA 
SPIAGGIA DI LIGNANO NEI PRESSI DELLA  
TERRAZZA A MARE  CUCINERANNO DAVANTI A 
VOI ALCUNI TRA I MIGLIORI CHEFS, VIGNAIOLI E 
ARTIGIANI DEL GUSTO DEL FRIULI VENEZIA GIULIA. 
INSIEME RAPPRESENTANO LE ECCELLENZE 
DELLA NOSTRA REGIONE.
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NOLEGGIO ARTICOLI CATERING

I Partner Tecnici:

c/o Studio Commercialisti 
Via Marangoni 60 - 33100 Udine 

Tel. +39 0432 530052 
www.friuliviadeisapori.it  
info@friuliviadeisapori.it

friuli  
venezia  
giulia  
via Dei  
sapori

LAVANDERIA INDUSTRIALE

DISTILLATA
CON METODO

100
ARTIGIANALE

ZERO
CARAMELLO

DA 26 ANNI RACCONTIAMO 
LA STORIA DELLA NOSTRA TERRA  

ATTRAVERSO LA CUCINA  
E I SUOI VINI

friuli venezia giulia  
via Dei sapori

Grazie della collaborazione:

27 > Friul Trota 
         San Daniele del Friuli /UD 
 
La Regina di San Daniele e i suoi gioielli. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
28 > Jolanda De Colò 
         Palmanova /UD 
 
Ossocollo di Mangalica. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
29 > La Blave di Mortean      
         Mortegliano /UD       
 
Polenta La Blave di Mortean con Montasio mezzano.  
Polenta La Blave di Mortean con baccalà mantecato.  
Crostini al mais La Blave di Mortean con baccalà  
mantecato. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
30 > Consorzio Montasio 
         Codroipo /UD 
 
Frico  
Montasio Mezzano 
Servito con miele di tiglio e confettura di zucchine  
e anice stellato (Azienda Agricola Sara Devetak). 
Montasio Stravecchio 
Servito con miele d'acacia e confettura di melanzane e 
senape gialla in grani (Azienda Agricola Sara Devetak). 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
31 > IO Prosciutto srl 
         San Daniele del Friuli /UD 
 
San Daniele 252 stagionatura 18 mesi. 
San Daniele 252 stagionatura 36 mesi. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
32 > Valle del Lovo 
         Carlino /UD 
 
Carpaccio di branzino affumicato al legno di faggio. 
Carpaccio di branzino marinato all'aneto. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
33 > Rizzo Bistrot & Caffè 
         Tarcento /UD 
 
Assortimento di pasticceria.

34 > L’Antica Ricetta 
         Cormòns /GO 
 
Gubana di Cormòns..Macarons dolci.  
Bicchierino Tinel. 
 
San Zuan Elisir di noci 
 
35 > Meesoo 
         Chions /PN 
 
Tiramisù Classico: savoiardi al caffè, crema tiramisù  
e cacao.  
MEESOO Kafé: caffè espresso Oro Caffè, crema  
tiramisù e cacao.  
Tiramisù al pistacchio: savoiardi al caffè, crema  
mascarpone & pistacchio e granella di pistacchio.  
Tiramisù al caramello salato: savoiardi al caffè,  
crema mascarpone & caramello salato e scaglie 
di cioccolato fondente.  
 
36 > Da Nonno Carletto 
         Udine 
 
Pesca spadellata & Rosmarino. Biancolatte Domori  
& basilico. Gelato al burro di malga Tuglia & fico 
Moro. Gelato al tartufo nero di Penna Tartufi.  
Sorbetto all'alloro. Sorbetto al pompelmo, ananas  
e lampone. Granita al Ginterio. 
 
37 > Fonte Corte Paradiso 
         Pocenia /UD 
 
La Aghe dal Friûl 
Acqua Minerale Fonte Corte Paradiso. 
 
38 > Oro Caffè 
         Udine 
 
Caffè Freddo Freeze:  
caffè 100% Arabica estratto a freddo con il metodo 
cold brew. Al palato si distingue per le sue note  
morbide e aromatiche, con una texture vellutata  
e un gusto fresco e persistente. 
Caffè Biologico in Grani: miscela di Caffè Arabica  
e Robusta, dal gusto equilibrato e rotondo, con crema  
compatta e sentori di nocciola e cioccolato. 
 
39 > Nonino Distillatori 
         Percoto /UD 
 
L’Aperitivo Nonino Botanical Spritz 
L’Aperitivo Nonino BotanicalDrink 100% VEGETALE 
/ Bollicine / Ghiaccio / Scorza di limone 
NONINOLITALIANO – Grappa cocktail 
Grappa Nonino Monovitigno® Moscato / Cordiale  
Neroli / Ginger ale / Ghiaccio 
Amaro Nonino Quintessentia® on the rocks 
Grappa Nonino Monovitigno® e Riserva

SETTEMBRE 
2026

8
A Lignano Sabbiadoro  
nei pressi della Terrazza a Mare.  
Per cogliere i profumi e sapori  
della cucina d’autore che s’ispira 
all'autunno, accompagnati dal  
respiro del mare.

Serata elegante sulla sabbia  
e …“in infradito“ 

CITTÀ DI 
LIGNANO SABBIADORO

Apertura evento 19:00 - Chiusura evento 23:30



16 > Lokanda Devetak  
         San Michele del Carso /GO 
 
Lingua di vitellone con sedano in agrodolce  
su purè di sedano rapa. 
 
Eugenio Collavini 
Oltre il giardino. Malvasia / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Torta di Gianni Cossetti con pere, noci e cannella. 
 
17 > Mandi Parentesi Friulana 
         Lignano Sabbiadoro /UD 
 
Panzanella, gamberi rosa, olio alle foglie di fico. 
 
Forchir 
Sauvignon / Doc Friuli 
 
Il dolce 
Tarte tain, cremoso vaniglia. 
 
18 > Motus Contemporary Bistrot 
         Grado /GO 
 
Cjalsons di mare 
(ombrina, ricotta, ricotta affumicata, cacao,  
cipolla, erbe aromatiche e scorza limone). 
 
Marco Felluga - Russiz Superiore 
Ribolla Gialla Russiz Superiore / Doc Collio 
 
Il dolce 
Brownie al caffè, chantilly e fichi. 
 
19 > Radici  
         Cormòns /GO 
 
Dopo la vendemmia:  
Maialino da latte, foglia di vite, uva, scalogno,  
topinambur e fondo al fieno. 
 
Castello di Spessa 
Pino nero / Doc Collio  
 
Il dolce 
L’oro nero della terra: cioccolato, nocciole e tartufo. 
 
20 > Riva Zanelli 
         Lignano Sabbiadoro /UD 
 
Prosciutto di pesce serra,  
gazpacho di cetriolo, mentuccia e fava tonka. 
 
Pascolo 
Sauvignon / Doc Collio 
 
Il dolce 
Frangipane, mandorle e frutta della bella stagione.

21 > San Michele  
         Fagagna /UD 
 
Fichi, foie gras e porcini. 
 
Dario Coos 
Ramandolo / Doc Friuli-Colli orientali  
 
Il dolce 
Chocoshock. 
 
22 > Tre Merli 
         Trieste 
 
Tonno scottato, purea di patata dolce  
e polvere di porcini. 
 
Jermann 
Red Angel / Doc Collio 
 
Il dolce 
L'uovo del Merlo. 
 
23 > Vitello D’Oro 
         Udine 
 
Tortello cacio & pepe, tartar di gamberi  
e soffio di pomodoro..   
 
Venica & Venica 
Trevignis Collio Bianco / Doc Collio 
 
Il dolce 
Formaggio fresco in Kappa, aceto balsamico  
e sabbia croccante. 
 
 
 
 
24 > Eugenio Collavini 
         Corno di Rosazzo /UD 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla gialla Spumante Brut magnum 
 
25 > Az. Agr. Sara Devetak 
         San Michele del Carso /GO 
 
Confetture e miele. 
 
26 > Consorzio Produttori Olio EVO FVG 
         Martignacco /UD 
 
Il Consorzio Produttori Olio EVO FVG presenta  
un blend con persistenti sentori di fruttato verde, 
amaro e piccante. Per celebrarne l'eccellenza  
propone per l'occasione un accostamento audace  
e fuori dagli schemi con un’accattivante sorpresa:  
lasciatevi tentare! 
 
 

11 > Da Nando 
         Mortegliano /UD 
 
Bignè del Bosco. 
 
Livon 
Braide Alte / Doc Collio 
 
Il dolce 
Krep alla Nando.  
 
12 > Da Nando 
         Mortegliano /UD 
 
La sfera di trota  
e burrata con gel di pomodoro piccante. 
 
Picech 
Friulano / Doc Collio  
 
Il dolce 
Krep alla Nando. 
 
13 > Il Grappolo d’Oro 
         Arba /PN 
 
Stracotto d'asino Grappolo d'Oro, paprika,  
pomodoro e cipolla.  
 
Livio Felluga 
Sossò / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
La nostra pastiera FVG. 
 
14 > La Torre 
         Spilimbergo /PN 
 
Spaghettino freddo mantecato alle melanzane  
e colatura di alici, alghe e maionesi vegetali. 
 
Albino Armani 
Pinot Grigio / Doc Friuli 
 
Il dolce 
Cubetti di anans speziato  
con spuma di pina colada e pistacchio.  
 
15 > Le Fucine Gourmet 
         Buttrio /UD 
 
Trota in ceviche 
Carpaccio di trota, fichi, spuma di ceviche. 
 
Edi Keber 
Collio Bianco / Doc Collio 
 
Il dolce 
Cioccolato e frutto della passione.

6 > Al Ponte 
       Gradisca d’Isonzo /GO 
 
Claps di cervo, pane alle cinque spezie e sesamo nero. 
 
Zidarich 
Ruje - Terrano e Merlot / Doc Carso 
 
Il dolce 
Crostatina mandorle e uva fragola. 
 
7 > All’Androna 
       Grado /GO 
 
Gazpacho di Datterino Giallo - Burrata -   
Alici Marinate allo Zafferano.  
 
La Viarte 
Sauvignon / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Torta della Nonna.  
 
8 > Alla Luna 
       Gorizia 
 
Una rotonda sul mare 
Fonghs gratinati come un tempo, farciti  
con una maionese leggera alle erbe dal fosâl. 
 
Di Lenardo 
Thanks / IGT Venezia Giulia 
 
Il dolce 
Schiuma di mele seuka, crumble al cacao e kren rapè.  
 
9 > Costantini 
       Collalto di Tarcento /UD 
 
Panzerotto ripieno di cervo, porcini e galletti  
con crema di Pastorut di Sutrio e polvere di mirtilli. 
 
Nero Magis 
Nero Magis / Doc Friuli-Colli orientali  
 
Il dolce 
Cheese cake con olivello spinoso di Mortegliano.  
 
10 > Costantini   
         Collalto di Tarcento /UD 
 
Risotto con robiola di capra di Taipana,  
semi ed olio di zucca e ribes rosso.  
 
Sirch 
Cladrecis bianco / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Pannacotta alle castagne con salsa di cachi. 

1 > AB Osteria Contemporanea  
       Lavariano /UD 
 
Terrina di carne e uva speziata. 
 
Vistorta Conte Brandolini D’Adda 
Treanni Rosso Biologico / Doc Friuli 
 
Il dolce 
Crema di latte alle erbe e coulis di mele.  
 
2 > Ai Fiori  
       Trieste 
 
Le cucurbitacee waffle, zucca, cetriolo fermentato,  
zucchine e montasio. 
 
Ermacora 
Friulano / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Anguria, jogurt e tahina. 
 
3 > Al Gallo  
       Pordenone 
 
Gnocchetti di zucca, ristretto di seppia,  
aglio nero e montasio stravecchio. 
 
Gradis’ciutta 
Franconia / Doc Collio 
 
Il dolce 
Zucca, mou salato e crumble di mandorla. 
 
4 > Al Grop  
       Tavagnacco /UD 
 
Toc in braide con bocconcini di manzo al tazzelenghe. 
 
Conte D’Attimis-Maniago 
Tazzelenghe / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Mini Sacher. 
 
5 > Al Paradiso 
       Paradiso di Pocenia /UD 
 
Carpaccio di collo di maiale cbt, fichi in agrodolce,  
olio alle foglie di fico, acciughe e mais soffiato.  
 
Petrussa 
Schioppettino / Doc Friuli-Colli orientali 
 
Il dolce 
Bavarese alla frutta con salsa amaretto.
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